
Pretratamiento de muestra

Cáscaras y cabezas de 

langostino

Aplicación

Extracción

30-50% del peso

Consumible
Omega-3

EPA y DHA 

hasta 93 t

Carotenoides 

1,6 t

18000 t 

Biomasa 

residual

Proteínas

Quitina

Minerales

Grasas/ aceite

Langostino argentino

Pleoticus muelleri

Valoración de biomasa residual de langostino. 
Mejoras en la obtención de ingredientes naturales 
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✅Escaldado 

aumenta el 

rendimiento de 

carotenoides

✅Se determinó la relación 

solvente/biomasa, 

Temperatura y tiempo de 

extracción 

Objetivo:mejorar la eficiencia de 

extracción (ácidos grasos omega-3 

y carotenoides), realizando 

modificaciones en pretratamiento 

del material y en condiciones de 

extracción. 

✅Alimentos 

enriquecidos 

(acuicultura), 

microcápsulas

(nutracéutica)

✅Etanol 96°, 

solvente verde
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