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Composición química del extracto de 

langostino argentino (base seca). 

, existe 

Características y distribución 

geográfica de la especie 

Longitud total y longitud

estándar en un pez

Sitios de muestreos, playa Km5 (Lat. 45,81;

Long. -67,43) y playa Rancho Don Bosco

(Lat. -45,67, Long. -67,35), ambas con placas

de abrasión y pozas de mareas donde viven

los juveniles de E. maclovinus

Trabajo en  el campo y en el laboratorio

Róbalos juveniles Tanques de cultivos Alimentación de róbalos

Pozas de marea Mediciones biométricas Sacrificio

Astaxantina
Pigmento 
Previene peroxidación
Previene citotoxicidad 
Desarrollo y crecimiento
Pro- Vit A
Anticancerígeno 
Antiinflamatorio
Previene enfermedades 

coronarias
Protege de la acción de rayos 

UV 

Alimentación enriquecida con extracto

(90 días)

Mejora la capacidad 

antioxidante

Retrasa el deterioro

oxidativo

Mejora las características 

organolépticas

Mejora la calidad

nutricional

Mejora el crecimiento

Mincyt Pampa Azul B17 Valorización de desechos del procesamiento industrial del langostino argentino: diseño de un 

aditivo alimentario con aplicaciones en acuicultura y nutracéutica

Distribución de la

especie en el mar

argentino.

Acuicultura. Beneficios del uso de alimentos balanceados 

enriquecidos con ingredientes naturales

Composición Química

Componente
Concentración (g / 100 g 

extracto)

Cenizas 13,86 ± 0,04

Carbohidratos 2,01 ± 0,63

Lípidos 67,8 ± 0,71

Proteínas 2,86 ± 0,32

Nitrógeno No 

Proteico
7,58 ± 0,25

Ácidos grasos omega 3
Pleoticus muelleri

Pleoticus muelleri

Cáscaras 

Zona de Muestreo 


